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	 Aperitive / Antipasti

Bruschette al pomodoro	 200g	 36 lei
(pâine prăjită, roșii proaspete, ulei de măsline, busuioc, peperoncino)

Bruschette con salmone	 200g	 43 lei
(pâine prăjită cu cremă de brânză, somon afumat și mărar)

Bruschette Parma	 200g	 43 lei
(pâine prăjită cu mozzarella di bufala și prosciutto di Parma) 

Caprese con pesto	 250g	 62 lei
(roșii proaspete, mozzarella di bufala, busuioc, ulei de măsline extravirgin,  
mix de salate)

Burrata con  bresaola	 250g	 64 lei
(burrata, bresaola, rucola și pesto genovese)

Carpaccio di manzo	 200g	 65 lei
(mușchi de vită marinat cu ulei de măsline și lămâie, rucola și așchii de parmezan)                                                                                                                       

Carpaccio di tono	 250g	 76 lei
(ton proaspăt, marinat cu lime, ulei de măsline, salsa cu roșii cherry,  
măsline, capere și ceapă verde)

Tartare di Mare	 250g	 82 lei
(tartar fin de pește proaspăt (ton și somon), ulei extravirgin, tabasco,  
ceapă verde, mărar, susan și avocado)

Brie coaptă în crustă	 250g	 62 lei 
(brie coaptă în crustă, cu cremă de trufe, salată cu pere,  
nuci și fructe confiate, dulceață de coacăze)

Calamari fritti	 300g	 69 lei
(inele de calamari pane, asortiment de salate, sos tartar)

Gamberi all'aglio	 250g	 68 lei
(cozi de creveți cu sos de unt, vin alb, usturoi și verdețuri, pâine prăjită)

Crostini con polpo  all'Arrabbiata	 200g	 72 lei
(toast cu tentacule de caracatiță, roșii cherry și usturoi, ușor picantă)

Antipasti Misti	 300g	 57 lei

Formaggi Misti	 250g	 82 lei
(selecție rafinată de brânzeturi servite cu muștar de pere și fructe confiate)

Pizza panne	 200g	 12 lei
(blat de pizza cu ulei de măsline și oregano)

Pâinea casei	 200g	 12 lei



	 Salate

Insalata di pollo	 350g	 50 lei                                                                             
(asortiment de salate, piept de pui pane, sparanghel verde, roșii cherry  
și parmezan, aromatizată cu ulei de trufe) 

Insalata di gamberi	 300g	 59 lei
(asortiment de salate, creveți cajun, avocado, roșii cherry, porumb,  
ceapă roșie, fulgi de migdale coapte) 

Insalata Caesar	 300g	 50 lei
(asortiment de salate, piept de pui, crutoane, pancetta crocantă,  
parmezan maturat și dressing Caesar făcut în casă)

Insalata di tonno	 300g	 57 lei
(asortiment de salate, ton proaspăt marinat, edamame, măsline kalamata,  
ardei gras, roșii cherry, capere, susan, ceapă roșie)

Insalata Lyonnaise	 300g	 49 lei
(asortiment de salate, pancetta crocantă, ou poșat, roșii cherry și crutoane)

Insalata boscaiola	 300g	 49 lei
(asortiment de salate, mix de ciuperci rumenite la tigaie, roșii, castraveți,  
morcov, ceapă, semințe de dovleac

	 Supe / Ciorbe
(smântâna, ardeii și mujdeiul sunt incluse în preț)

Zuppa di pomodoro e basilico	 400g	 28 lei 
(supă de roșii, busuioc, ulei de măsline, crutoane)

Ciorbă de văcuță	 400g	 32 lei

 Ciorbă de burtă	 400g	 34 lei

 Ciorbă rădăuțeană	 400g	 30 lei

 Ciorbă de perișoare	 400g	 30 lei



	 Paste făcute în casă

Lasagna Bolognese	 450g	 49 lei
 (foi de lasagna cu ragu de carne, sos bechamel și mozzarella, pregătită la cuptor)

Spaghetti aglio, olio e pepperoncino	 350g	 37 lei
(paste cu ulei de măsline aromatizat cu usturoi, pătrunjel și peperoncino)

Spaghetti Carbonara	 400g	 45 lei
(paste cu guanciale, ou, pecorino romano)

Penne al pomodoro	 350g	 39 lei
(paste cu sos de roșii, ulei de măsline extravirgin, busuioc verde)

Penne al forno	 450g	 49 lei
(paste cu sos roze, piept de pui, ciuperci, pancetta, mozzarella)

Penne Quattro Formaggi	 400g	 45 lei
(paste cu patru feluri de brânză)

Tagliatelle con gamberi	 400g	 59 lei
(paste cu sos natur, cozi de creveți, usturoi, ceapă verde, roșii cherry și busuioc)

Tagliatelle al tartufo	 400g	 54 lei
(paste cu mix de ciuperci, sos cremos cu parmezan și salsa de trufe)

Tagliatelle all' Amatriciana	 400g	 44 lei        
(paste cu guanciale, sos de roșii, usturoi, busuioc și parmezan) 

Maccheroni Calabrese	 400g	 49 lei
(paste cu salsiccia proaspătă, ardei kapia copți, ceapă verde și parmezan)

Maccheroni Bolognese	 400g	 44 lei            
(paste cu ragu de carne, sos de roșii și parmezan)

Maccheroni Toscana	 400g	 59 lei
(paste cu mușchi de vită, sos de roșii, ceapă și parmezan)

Casarecce salsiccia e porcini	 400g	 52 lei
(paste cu salsiccia proaspătă și hribi, unt, ceapă, vin alb și pecorino romano)

Casarecce  alla Genovese	 400g	 45 lei
(paste cu pesto alla Genovese, parmezan)

Ravioli con ricotta e spinaci	 400g	 48 lei
(paste umplute cu ricotta și spanac, unt și parmezan)

Gnocchi alla Chef	 400g	 59 lei
(paste cu mușchi de vită, hribi, ulei de trufe și parmezan)

Gnocchi alla sorrentina	 400g	 49 lei
(paste cu sos de roșii, mozzarella di buffala, busuioc proaspăt, parmezan) 

Parmezan “Grana Padano”	 40g	 12 lei 



	 Risotto

Risotto ai funghi e tartufo	 400g	 62 lei
(orez arborio cu hribi, ciuperci pleurotus, aromatizat cu trufe, așchii de parmezan, pancetta crocantă)

Risotto ai gamberi	 400g	 67 lei
(orez arborio cu creveți, sos cremos cu zucchini și fistic)

Risotto con pollo	 400g	 62 lei                    
(orez arborio cu piept de pui și broccoli, sos cremos cu parmezan)

Risotto con asparagi e salmone	 400g	 64 lei
(orez arborio, somon proaspăt și sparanghel)



	 Pește și fructe de mare

Fritto Misto	 350/150g	 159 lei
(tentacule de calamari, caracatiță baby, creveți, midii,  
inele de calamari, sos tartar)

Grigliata di pesce	 400/250g	 249 lei                                       
(platou cu pește și fructe de mare la grătar, creveți Black Tiger,  
file dorada, calamari, ton, scoici Saint Jaques, somon, legume julienne)     

Polpo siciliana	 350g	 139 lei
(tentacule de caracatiță, roșii cherry, măsline, busuioc și cartofi natur)

Tonno Tataki	 350g	 92 lei
(file de ton roșu în crustă de susan, cu sos Ponzu și legume julienne)

Somon cu sos de creveți	 300g	 89 lei
(file de somon și crevete Black Tiger, sos cremos de creveți  
cu smântână și mărar)

Salmone brasato	 350g	 89 lei
(file de somon poșat cu lapte de cocos și lime, servit cu legume  
julienne și orez negru)

Orata al limone	 400g	 92 lei
(file de dorada, risotto cu lămâie, sparanghel, spanac, sos de lămâie  
cu vin alb și ierburi aromatice)

Orata mediteraneana	 400g	 92 lei
(file de dorada, sos mediteranean și cartofi natur cu unt și mărar)

Branzino al forno	 350g	 89 lei
(file de biban la cuptor cu legume)

Trota alla piemontese	 350g	 69 lei
(păstrăv file pe plită, mix de legume, sos de unt cu usturoi și verdețuri)

Păstrăv prăjit în crustă de mălai	 350g	 67 lei

File de somon la grătar	 200g	 76 lei

File de dorada la grătar	 200g	 74 lei

File de ton la grătar	 200g	 82 lei

File de biban la grătar	 200g	 74 lei

Caracatiță la grătar	 200g	 126 lei

Scampi la grătar	 200g	 97 lei



	 Special steaks

Tenderloin steak Argentina	 250g	 164 lei
(mușchi de vită import Argentina lipsit de grăsime, dar suculent, cu textură fină, fermă și compactă)

Rib eye steak Argentina	 300g	 169 lei
(antricot de vită import Argentina, aromat, suculent, cu strat de grăsime printre fibre)

T-Bone steak Black Angus	 600g	 254 lei
(steak cu gust memorabil, rezultat în urma îmbinării frăgezimii mușchiului cu aroma specifică vrăbioarei, 
însoțit de savoarea osului în formă de T)

Tomahawk di vitello	 450g	 198 lei
(cotlet de vițel cu os, cu gust intens și suculent)

	 Garnituri recomandate

Mix de legume	 200g 	 22 lei

Sparanghel la grătar 	 200g 	 39 lei

Cartofi piure cu trufe 	 200g 	 24 lei

Cartofi wedges 	 200g 	 16 lei

Cartofi la cuptor 	 200g 	 16 lei

	 Sosuri recomandate 

Sos de piper verde 	 80g	 16 lei

Sos de gorgonzola 	 80g	 16 lei

Sos de hribi 	 80g	 16 lei



	 Berbecuț “Noua Zeelandă”

Souris d’agneau 	 300/150g	 109 lei
(rasol de berbecuț pregătit la foc mic, servit cu mămăliguță  
și sos de hribi, aromatizat cu cimbru)

Costolette d’agnello 	 200/150g 	 132 lei
(cotlete de berbecuț la grătar, fasole verde cu usturoi și migdale,  
morcovi caramelizați)

	 Vită

Ossobuco	 300/150g	 106 lei
(rasol de vită gătit încet, servit cu legume)

Filetto con foie gras	 250/150g	 139 lei
(mușchi de vită și ficat de rață, sos de vin porto, servite cu spanac)

Filetto al pepe verde	 250/150g	 109 lei
(mușchi de vită cu sos de piper verde, carfofi copți)

Filetto con Porcini e Tartufo	 250/150g	 118 lei
(mușchi de vită cu sos brun, hribi și trufe negre, servit cu piure  
fin de țelină)

Tagliata di manzo	 200/150g	 109 lei
(mușchi de vită, salată de rucola, roșii cherry și parmezan) 

Wok di manzo	 250/150g	 109 lei
(fâșii de mușchi de vită, legume, sos de soia, susan, ușor picant,  
servit cu orez)

Cotoletta alla Milanese	 200g	 79 lei
(șnițel crocant din carne de vițel de lapte)

Filetto alla griglia	 230g	 89 lei
(mușchi de vită  la grătar)



	 Porc

Coaste de porc la cuptor	 350/150g	 82 lei
(coaste de porc marinate la cuptor, glazurate cu sos barbeque  
servite cu cartofi wedges)

Stinco di maiale	 350/150g	 76 lei
(rasol de porc la cuptor cu sos de bere cu rozmarin, cartofi copți)

Scalopine tirolese	 250/150g	 74 lei
(felii fragede de cotlet de porc cu pancetta, hribi și sos cremos în stil  
tirolez, cartofi copți) 

Maiale alla cacciatora	 400g	 72 lei
(mușchiuleț de porc la tigaie cu ciuperci, ardei gras, ceapă,  
pancetta afumată, sos de roșii și cimbru proaspăt)

Mușchiuleț de porc la grătar	 200g	 47 lei

Șnițel din mușchiuleț de porc	 200g	 47 lei

Ceafă de porc la grătar	 250g	 46 lei

	 Pasăre

Petto d’anatra con foie gras	 250/150g	 121 lei
(piept de rață și ficat de rață servite cu piure de cartofi  
cu fulgi de migdale și sos de vin porto)

Thai Pollo	 300/150g	 79 lei
(piept de pui cu legume julienne, cu sos de lapte de cocos și curry roșu  
cu lime, servit cu orez)

Pollo alla Mediterranea	 300g	 62 lei
(piept de pui cu măsline, roșii cherry, capere, busuioc proaspăt și sos de vin alb)

Pollo porcini	 250g	 63 lei
(piept de pui cu sos de hribi)

Tacchino gorgonzola	 250g	 65 lei
(piept de curcan cu sos gorgonzola)

Piept de curcan la grătar	 200g	 47 lei

Șnițel din piept de curcan	 200g	 47 lei

Piept de pui la grătar	 200g	 43 lei

Șnițel din piept de pui	 200g	 43 lei



	 Garnituri

Cartofi piure cu trufe	 200g	 24 lei

Spanac la tigaie cu parmezan	 200g	 22 lei

Mix de legume	 200g	 22 lei

Sparanghel verde la grătar	 200g	 39 lei

Cartofi piure	 200g	 16 lei

Cartofi copți cu rozmarin	 200g	 16 lei               

Cartofi prăjiți	 200g	 16 lei

Cartofi natur cu unt și mărar	 200g	 16 lei

Cartofi wedges cu usturoi	 200g	 16 lei

Orez cu legume	 200g	 20 lei

	 Salate

Salată de rucola cu roșii cherry 	 150g 	 24 lei

Salată mixtă 	 150g 	 20 lei

Salată de varză 	 150g 	 15 lei

Salată de murături 	 150g 	 16 lei

Salată de sfeclă roșie cu hrean 	 150g 	 18 lei

Salată de ardei copți 	 150g 	 22 lei



	 Deserturi

Tiramisu	 150g	 32 lei
(cremă de mascarpone, cafea, pișcoturi, amaretto)

Semifreddo al pistachio	 150g	 36 lei
(mousse cremos cu fistic, meringue, nuci caramelizate)

Crostata di frutta	 150g	 36 lei
(tartă cu cremă de fructul pasiunii, fructe proaspete, mousse  
de ciocolată albă)

Mi-cuit au chocolat noir	 150g	 36 lei
(brioșă cu cremă de ciocolată fierbinte servită cu înghețată de vanilie)

Tortul casei	 150g	 36 lei
(tort de ciocolată) 

Tort cu mere	 150g	 35 lei

Tort “Toffee”	 150g	 36 lei
(blat de biscuiți cu cacao, caramel cu alune, cremă de brânză  
și glazaj de ciocolată)

Ștrudel cu mere	 150g	 32 lei
(servit cu înghețată de vanilie)



	 Pizza făcută pe vatră, coaptă în cuptor cu lemne

	 Pizza Clasică

Pizza Margherita	 450g	 38 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte și busuioc proaspăt)

Pizza Quattro Formaggi	 450g	 42 lei
(sos de roșii, patru tipuri de brânzeturi)

Pizza Parma	 480g	 46 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, prosciutto di Parma, rucola și parmezan)

Pizza Caprese	 500g	 46 lei
(sos de roșii, buffala, roșii cherry și busuioc proaspăt)

Pizza Diavolo	 480g	 40 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, salam, ardei gras verde, ceapă și peperoncini)

Pizza Tonno	 480g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, ton, ceapă și pătrunjel)

Pizza Napoli	 480g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, anșoa, roșii, măsline verzi)

Pizza Capriciosa	 550g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, șuncă, salam, ciuperci, carciofini, măsline și ardei copți)

Pizza Vegetale	 550g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, ardei gras verde, ceapă, carciofini, broccoli, măsline, ciuperci, spanac, 
peperoni lombardi și ulei de măsline)

Pizza Pollo	 550g	 40 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, piept de pui aromatizat cu ulei de măsline și pătrunjel, ardei gras 
verde și ciuperci sotate)

Pizza Salami	 480g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte și salam)

Pizza Latino	 540g	 42 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, suncă, salam, bacon, măsline verzi)

Pizza Regina	 500g	 39 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, șuncă, ciuperci sotate și busuioc proaspăt)



	 Pizza făcută pe vatră, coaptă în cuptor cu lemne

	 Pizza Speciale

Pizza Siciliana	 480g	 46 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, salsiccia proaspătă, spanac, parmezan, ulei de trufe)

Pizza Calabrese	 500g	 44 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, salam Spianata Calabrese, vinete și ceapă roșie confiată, busuioc 
proaspăt)

Pizza Viennese	 520g	 44 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, cârnăciori vienezi, crochete de cartofi și busuioc proaspăt)

Pizza Tropea	 500g	 45 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, Nduja picantă, ceapă roșie confiată, salsiccia, roșii și tarhon)

Pizza Quattro Carne	 550g	 48 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, patru tipuri de preparate de carne tipice italiene)

Pizza Italiana	 480g	 46 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte,  Ventricina picante, gorgonzola și peperoni lombardi)

Pizza Latino Extra	 550g	 46 lei
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, suncă, salam, cârnăciori, ciuperci sotate și gorgonzola)

Pizza Genovese	 480g	 52 lei 
(sos de roșii, mozzarella fior di latte, burrata, pesto genovese, roșii, muguri de pin)

	 Pizza Bianca

Pizza Gamberi	 480g	 54 lei
(mozzarella fior di latte, creveți cu usturoi, rucola și smânână)

Pizza Royale	 520g	 54 lei
(mozzarella fior di latte, piept de rață afumat, mușchi de vită, mozzarella di Buffala și rucola)

Pizza Salmone Affumicato	 500g	 49 lei
(mozzarella fior di latte, somon afumat în casă, mărar proaspăt și pastă de hrean)

Pizza Tartufo	 480g	 48 lei
(mozzarella fior di latte, salsiccia proaspătă, salsa tartufata)

Pizza Carbonara	 480g	 42 lei
(mozzarella fior di latte, smântână, guanciale, ou și pecorino romano)

Sos de roșii	 150g	 8 lei



	 Șampanie. Prosecco. Spumante 

	 Vinuri rose

DomPerignon	 2750 lei
FR Champagne

Ruinart	 795 lei
FR Champagne

Foss Maray alb	 185 lei
IT Prosecco

Foss Maray rose	 185 lei
IT Prosecco

MoetChandon	 590 lei
FR Champagne

Cuvee de Purcari alb, brut	 210 lei
MD Crama Purcari

Prosecco Treviso Millesimato brut	 115 lei
IT Veneto/Cantine Borga

Prosecco Prior Valdobbiadene brut	 150 lei
IT Veneto/ Bortolomiol

Sole, Merlot, sec	 175 lei
RO Cramele Recaș/ Banat

Solo Quinta, cupaj, sec	 220 lei
RO Cramele Recaș/Banat/Cab.Franc, CS, Cadarcă,  
Gewurztraminer, PN

Știrbey Rose, Cab. Sauvignon, sec	 160 lei
RO Prince Știrbey /Drăgășani/ Oltenia

Liliac Pinot Noir	 140 lei
RO Crama Liliac/Transilvania/sec

Centine Rose, sec	 120 lei
IT Toscana, Banfi

Bardolino Chiaretto “Brolo Alto”	 130 lei
IT Bardolino - Veneto, Montresor

Bauer rose, Negru de Drăgășani, sec	 155 lei
RO Crama Bauer / Drăgășani/ Oltenia

Busuioacă, sec	 135 lei
RO Domeniile Avereşti/Moldova

Surori rose, cupaj, sec	 180 lei
MD Gitana Winery/ Rară Neagră, Saperavi

Giardino Santa Cristina Rosato, IGT	 130 lei
IT Toscana, Marchesi Antinori

Sancerre Rose Cuvee Tradition, sec, AOP	 170 lei
FR Valea Loarei, Le Domaine du Roc de l’Abbaye

Sole Chardonnay, sec	 180 lei
RO Cramele Recaș/ Banat

Solo Quinta, cupaj, sec	 220 lei
RO Cramele Recaș/ Banat/ Novac, FR, SB, MO, CH

Maria, Fetească Albă, sec	 185 lei
RO Crama Jidvei/ Transilvania

Liliac, Sauvignon Blanc, sec	 153 lei
RO Crama Liliac/ Transilvania

Crâmpoșie, sec	 165 lei
RO Prince Știrbey /Drăgășani/ Oltenia

Corcova Sauvignon Blanc, sec	 140 lei
RO Cramele Corcova/ Oltenia

Lugana Reserva, sec, DOC	 190 lei
IT Veneto, Tommasi, Trebbiano

Principessa Gavia di Gavi, sec, DOCG	 170 lei
IT Toscana, Banfi

Pinot Grigio San Angelo, sec	 140 lei
IT Toscana, Banfi

Le Volpare Soave Classico, sec, DOC	 120 lei
IT Veneto, Tommasi, Garganega

Vernaccia Di San Gimignano	 130 lei
IT Toscana, Cecchi

Chablis La Chanfleure, sec	 270 lei
FR Bourgogne, Louise Latour, Chardonnay

Pouilly Fume, sec	 260 lei
FR Valea Loarei, Guy Saget

La Petite Sophie, sec	 240 lei
MD Gitana Winery/Chardonnay, Riesling

Principesa Margareta, cupaj, sec	 230 lei
RO Segarcea/ Oltenia/ Viognier, Chardonnay

Zghihara de Huşi, sec	 145 lei
RO Domeniile Avereşti/Moldova

Bacanta Sauvignon Blanc Fumé, sec	 170 lei
RO Crama Gîrboiu/Vrancea

Primordial Chardonnay, sec	 180 lei
RO Domeniul Bogdan/ Dobrogea

Alb de Purcari, cupaj, sec	 230 lei
MD Crama Purcari/ CH, PB, PG

Vermentino Bolgheri, sec, DOCG	 190 lei
IT Toscana, Marchesi Antinori

Greco di Tufo, sec, DOCG	 160 lei
IT Campania, Feudi di San Gregorio

Falanghina Di Salento, sec, IGT	 150 lei
IT Puglia, Masseria Capoforte

Pecorino Controguerra, sec, DOC	 130 lei
IT Abruzzo, Illuminati

Salina Chardonnay	 120 lei
IT Puglia, Podere 29

50° Riesling Trocken, sec, QbA	 120 lei
DE Rheingau, Schloss Johannisberg 

Sauvignon Blanc Reserva, sec	 140 lei
CL Casablanca Valley, Casas del Bosque

	 Vinuri albe



	 Vinuri roșii

Cuvee Uberland, cupaj, sec	 285 lei
RO Cramele Recaș/ Banat/CS, Merlot

Negru de Drăgășani, sec	 220 lei
RO Prince Știrbey/ Drăgășani/ Oltenia

Bauer Merlot, sec	 210 lei
RO Crama Bauer/ Drăgășani/ Oltenia

Cuvee Boheme, cupaj, sec	 180 lei
RO Cramele Corcova /Oltenia/Cabernet Sauvignon, Merlot

Principesa Margareta, Marselan, sec	 228 lei
RO Domeniul Coroanei Segarcea/ Oltenia

Primordial Fetească Neagră, sec	 180 lei
RO Domeniul Bogdan/ Dobrogea

Bacanta Merlot sec	 170 lei
RO Crama Gîrboiu/Vrancea

Saperavi, sec	 240 lei
MD Gitana Winery

Brunello di Montalcino, DOCG	 870 lei
IT Toscana, Banfi Vigna Maruccheto

Brunello di Montalcino DOCG	 460 lei
IT Toscana, Banfi

Rosso di Montalcino DOCG	 230 lei
IT Toscana, Banfi

Chianti Classico DOCG	 195 lei
IT Toscana, Banfi

Barbera d’asti Superiore DOCG	 150 lei
IT Piemont/Sant Evasio

Le Volte dell’ Ornellaia IGT	 230 lei
IT Toscana, Ornellaia

Calvet Châteauneuf du Pape, AOC	 350 lei
FR Cotes du Rhone, Calvet

Rioja Gran Reserva DOC	 260 lei
ES Rioja, Gonzales Byass

Flamboyant, cupaj, sec	 460 lei
RO Crama Davino/ DealuMare/ CS, Merlot, FN

Premium Oprișor, Cab. Sauvignon, sec	 290 lei
RO Crama Oprișor/Oltenia

Smerenie, cupaj, sec	 290 lei
RO Crama Oprișor/ Oltenia/ Shiraz, PN, Dornfelder

Drăgaica Roșie, cupaj, sec	 180 lei
RO Crama Oprișor/ Oltenia/ CS, Merlot, Syrah, FN

Anima Syrah, sec	 210 lei
RO Aurelia Vișinescu /Dealu Mare

Anima 3 Fete Negre, Fetească Neagră, sec	 269 lei
RO Aurelia Vișinescu /Dealu Mare

Negru de Purcari, cupaj, sec	 240 lei
MD Crama Purcari/ CS, Saperavi, Rară Neagră

Lupi, cupaj, sec	 260 lei
MD Gitana Winery/ CS, Merlot, Saperavi

Amarone Della Valpolicella i Castei, DOCG	 370 lei
IT Verona, Marano di Valpolicella

Poliziano Vino Nobile de Montepulciano DOCG	280 lei
IT Toscana, Poliziano

Nero D’Avola sec	 170 lei
IT Sicilia, Cantine Fina BAUSA

Barolo DOCG	 250 lei
IT Piemont, Roberto Sarotto

Primitivo di Manduria ILMO, DOP	 270 lei
IT Puglia, La Pruina

Saint Emilion Grand Cru Rouge AOC	 230 lei
FR Bordeaux, Chateau Peymouton

Château Bonnet AOC	 150 lei
FR Pessac – Leognan, Bordeaux/Merlot/Cab. Sauvignon

Carménère Reserva	 140 lei
CL Valle de Rapel, Casas del Bosque

	 Vinuri desert

Știrbey Tămâioasă Românească, alb, dulce	  185 lei
RO Prince Știrbey/ Drăgășani/ Oltenia

Prestige, Tămâioasă Roză, rose, demi dulce	 179 lei
RO Segarcea/Oltenia/PN, PG, CS



	 Vinul casei

	 (150 ml)	 (250 ml)	 (500 ml)	 (750 ml)

L’Eclate IGP	 19 lei	 30 lei	 60 lei	 90 lei
FR Domaine de Joÿ,
Côtes de Gascogne/alb

Eros IGP	 19 lei	 30 lei	 60 lei	 90 lei
FR Domaine de Joÿ, 
Côtes de Gascogne/sec/rose

Saint André IGP	 20 lei	 33 lei	 67 lei	 100 lei
FR Domaine de Joÿ, 
Côtes de Gascogne/dulce/alb

Naturallement	 19 lei	 30 lei	 60 lei	 90 lei
FR Domaine de Joÿ, 
Côtes de Gascogne/roșu/sec

Prosecco alb, Extra Brut 	 22 lei	  -  	 -	 -
Italia

Spumant Domaine de Joÿ Blanc	 20 lei	   -  	 -	 95 lei
FR Domaine de Joÿ, Brut Blanc

Spumant Domaine de Joÿ Rose	 20 lei	 -	 -	 95 lei
FR Domaine de Joÿ, Brut Rose



	 Bere

Hofbrau Original 		

Halbă 0,5 L 		  22 lei

Halbă 1L		  44 lei

STICLĂ 0.5L

Franziskaner - Weißbier 		  24 lei

Paulaner - Weißbier		  24 lei

STICLĂ 0.33L

Corona 		  22 lei

Stella Artois 		  18 lei

Carlsberg 		  18 lei

Heineken 		  18 lei

Ciuc Premium 		  16 lei

FĂRĂ ALCOOL

Franziskaner 0.5L 		  23 lei

Clausthaler 0.33L 		  20 lei



	 Whiskey

Lagavulin		  54 lei
Glenfiddich 12yo		  37 lei
Glenfiddich 18yo		  69 lei
Glenlivet 12 yo		  39 lei
Caol Ila 12 yo single malt		  46 lei
Balvenie 12 yo single malt		  56 lei
Chivas Regal 		  38 lei
Jack Daniel’s 		  29 lei
Jack Daniel’s Single Barrel 		  36 lei
Jameson 		  25 lei
J&B 		  23 lei

	 Vodcă

Finlandia 		  22 lei
Smirnoff 		  22 lei
Absolut 		  22 lei
Grey Goose 		  38 lei
Belvedere 		  38 lei

	 Țuică

Țuică Zetea 		  38 lei
Pălincă Zetea de pere 		  39 lei
Pălincă Zetea de gutui 		  39 lei

	 Brandy / Cognac

Rémy Martin V.S.O.P. 		  49 lei
Hennessy V.S. 		  38 lei
Courvoisier V.S. 		  38 lei
Martel V.S. 		  38 lei
Metaxa /////		  24 lei
Jidvei – vinars V.S.O.P. 		  25 lei
Brâncoveanu X.O. 		  34 lei

*Prețuri valabile pentru 50ml.



	 Tequila

Sierra 		  24 lei

	 Gin

Beefeater 		  23 lei
Bombay Sapphire 		  29 lei

	 Rum

Baccardi Black 		  35 lei
Baccardi White 		  30 lei
Bumbu The Original 		  36 lei
Havana Club 		  34 lei
Zacapa 		  53 lei

	 Lichior

Afinată 		  21 lei
Vișinată 		  21 lei
Baileys 		  26 lei

	 Vermouth

Campari 		  22 lei
Martini (bianco e rosso) 		  22 lei

	 Digestive

Limoncello 		  25 lei
Unicum 		  26 lei
Jägermeister 		  26 lei
Sambuca (Ramazzotti) 		  23 lei
Amaro (Ramazzotti) 		  22 lei
Disaronno (Amaretto) 		  25 lei
Fernet Branca 		  26 lei

*Prețuri valabile pentru 50ml.



	 Cocktails

Aperol Spritz 	 250ml 	 38 lei
(prosecco, aperol, apă minerală)

Hugo 	 250ml 	 38 lei
(lichior de soc, prosecco, apă minerală)

Bella Luna 	 250ml 	 38 lei
(gin, lichior de soc, lichior Violette, suc de lămâie, sirop de zahăr, albuș de ou)

Green Goodness 	 250ml 	 38 lei
(gin, kiwi, sirop de soc, lime, sirop de zahăr, apă minerală)

Sanguinello 	 250ml 	 38 lei
(Campari, limoncello, suc de portocale roșii)

Whiskey Sour 	 250ml 	 38 lei
(whiskey, suc de lămâie, suc de lime, bitter Angostura, albuș de ou)

Washington 	 250ml 	 38 lei
(whiskey, sirop de măr, suc de merișoare)

Margarita neagră 	 250ml 	 35 lei
(tequila, Cointreau, lime, sirop de zahăr, cărbune activ)

Jager Forest 	 250ml 	 38 lei
(Jager, sirop de zahăr, suc de lămâie, bere de ghimbir)

Honey Sour 	 250ml 	 38 lei
(rom, suc de lămâie, suc de portocale, sirop de miere, albuș de ou, Angostura, scorțișoară)

Bella Donna 	 250ml 	 38 lei
(rom alb, rom brun, suc de portocale, suc de ananas, suc de merișoare)

Il Marea 	 250ml 	 38 lei
(vodka, lime, suc de lămâie, sirop de miere, suc de ananas, albuș de ou, blue curaçao)

Citrus Cooler 	 250ml 	 38 lei
(vodka, limoncello, suc de lămâie, sirop de zahăr, apă minerală)

Matcha 	 250ml 	 38 lei
(vodka, Baileys, sirop de zahăr, matcha, albuș de ou)

	 Fără alcool

Blueberry Mint 	 250ml 	 34 lei
(sirop de afine, sirop de lămâie, mentă, apă tonică)

Floral Mocktail 	 250ml 	 34 lei
(sirop de lavandă, sirop de soc, lime, apă tonică)

Apple Cocktail 	 250ml 	 34 lei
(lime, zahăr brun, suc de mere, blue curaçao)



Răcoritoare

Fresh 	 300ml 	 23 lei

Suc de mere natural 	 350ml 	 15 lei

Limonadă cu fructe 	 400ml 	 26 lei

Limonadă cu lavandă/ghimbir 	 400ml 	 25 lei

Granini 	 200ml 	 15 lei

Coca-Cola/Fanta/Sprite 	 250ml 	 15 lei

Pepsi 	 330ml 	 15 lei

Kinley 	 250ml 	 15 lei

Ice Tea – Sanpellegrino 	 330ml 	 20 lei

Apă minerală/plată Dorna 	 330ml	 13 lei

Apă minerală/plată Dorna 	 750ml 	 16 lei

Strongbow (cidru) 	 330ml 	 20 lei

Red Bull (energizant) 	 250ml 	 27 lei

Cafea / Ceai

Espresso 	 50ml	 10 lei

Espresso Ristretto 	 25ml 	 10 lei

Espresso Doppio 	 50ml	 20 lei

Cafea 	 150ml	 10 lei

Cappuccino 	 200ml	 13 lei

Cappuccino Amaretto 	 200ml	 20 lei

Café Latté 	 250ml 	 17 lei

Latino Café 	 250ml 	 19 lei
(cafea, înghețată, frișcă)

Café Frappé 	 250ml 	 18 lei
(cafea ness, lapte, gheață, frișcă)

Irish Café 	 250ml 	 29 lei
(cafea, Irish whisky cream, frișcă)

Ciocolată Caldă 	 200ml	 15 lei

Ceai 	 200ml	 12 lei
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Aperitive / Antipasti
Bruschette al pomodoro

Bruschette con salmone

Bruschette Parma

Caprese con pesto

Burrata con bresaola

Carpaccio di manzo

Carpaccio di tonno

Tartare di Mare

Brie coaptă în crustă

Calamari fritti

Gamberi all'aglio

Crostini con polpo all’ Arrabbiata

Antipasti Misti

Formaggi Misti

Pizza Panne

Pâinea casei

Salate
Insalata di pollo

Insalata di gamberi

Insalata Caesar

Insalata di tonno

Insalata Lyonnaise

Insalata boscaiola

Supe/Ciorbe
Zuppa di pomodoro e basilico

Ciorbă de văcuță

Ciorbă de burtă

Ciorbă rădăuțeană

Ciorbă de perișoare

Paste
Lasagna Bolognese

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Spaghetti Carbonara

Penne al pomodoro

Penne al forno

Penne Quattro Formaggi

Tagliatelle con gamberi

Tagliatelle al tartufo

Tagliatelle all’ Amatriciana

Maccheroni Calabrese

Maccheroni Bolognese
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Maccheroni Toscana

Casarecce salsiccia e porcini

Casarecce alla Genovese

Ravioli con ricotta e spinachi

Gnocchi alla Chef

Gnocchi alla Sorrentina

Risotto
Risotto ai funghi e tartufo

Risotto ai gamberi

Risotto con pollo

Risotto con asparagi e salmone

Pește
Fritto Misto

Grigliata di pesce

Polpo Siciliana

Tonno Tataki

Somon cu sos de creveți

Salmone brasato

Orata al limone

Orata mediteraneana

Branzino al forno

Trota alla Piemontese

Păstrăv prăjit în crustă de mălai

File de somon la grătar

File de dorada la grătar

File de ton la grătar

File de biban la grătar

Caracatiță la grătar

Scampi la grătar

Special steaks
Tenderloin steak Argentina

Rib eye steak Argentina

T-Bone steak Black Angus

Tomahawk di vitello

Berbecuț
Souris d’agneau

Costolette d’agnello

Vită
Ossobuco alla Milanese

Filetto con foie gras

Filetto al pepe verde
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Filetto con Porcini e Tartufo

Wok di manzo

Tagliata di manzo

Cotoletta alla Milanese

Filetto alla griglia

Porc 
Coaste de porc la cuptor  

Stinco di maiale

Scaloppine tirolese

Maiale alla cacciatora 

Mușchiuleț de porc la grătar

Șnițel din mușchiuleț de porc

Ceafă de porc la grătar

Pasăre
Petto d’anatra con foie gras

Thai pollo

Pollo alla Mediterranea

Pollo porcini

Tacchino gorgonzola

Piept de curcan la grătar

Șnitel din piept de curcan

Piept de pui la grătar

Șnițel din piept de pui

Garnituri
Cartofi copți cu rozmarin

Cartofi wedges cu usturoi

Cartofi prăjiți 

Cartofi natur cu unt și mărar 

Cartofi piure

Cartofi piure cu trufe 

Mix de legume 

Spanac la tigaie cu parmezan 

Sparanghel verde la grătar 

Orez cu legume

Salate
Salată de rucola cu roșii cherry 

Salată de sfeclă roșie cu hrean 

Salată mixtă 

Salată de ardei copți

Salată de varză 

Salată de murături 

Desert
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Tiramisu

Semifreddo al pistacchio

Crostata di frutta

Mi-cuit au chocolat noir

Tortul casei

Tort cu mere

Tort “Toffee“

Ștrudel cu mere

Pizza
Pizza Margherita

Pizza Quattro Formaggi

Pizza Parma

Pizza Caprese

Pizza Diavolo

Pizza Tonno

Pizza Napoli

Pizza Capriciosa

Pizza Vegetale

Pizza Pollo

Pizza Salami

Pizza Latino

Pizza Regina

Pizza Siciliana

Pizza Calabrese

Pizza Viennese

Pizza Tropea

Pizza Quattro Carne

Pizza Italiana 

Pizza Latino extra

Pizza Gamberi

Pizza Genovese

Pizza Royale

Pizza Salmone affumicato

Pizza Tartufo

Pizza Carbonara

Sos de roșii 

**Fructe cu coajă, adică migdale (Amygdalus communis L.), alune de pădure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), anacarde 
(Anacardium occidentale), nuci Pecan [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], nuci de Brazilia (Bertholletia excelsa), fistic (Pistacia 
vera), nuci de macadamia și nuci de Queensland (Macadamia ternifolia) și produse derivate. 

Vă informăm că în conformitate cu prevederile Ordinului nr. 183/2016 al Autorității Naționale pentru Protecția Consumatorilor, la 
prepararea sortimentelor din acest meniu folosim următoarele produse congelate:  
• carne: vită, porc, pasăre, berbecuț; 
• pește: fructe de mare, somon, dorada, lup de mare, păstrăv; 
• legume: mazăre, fasole verde, broccoli, spanac; 
• cartofi prăjiți, cartofi wedges.




